
Vinos Ceremonia Blancos y Tintos
Refrescos, Cervezas y Café

Dulces Navideños

Precio: 50,00 € (IVA 10% incluido)
Copas a 5,00 € (vaso de tubo) / Copas a 6,50 € (vaso sidrero)

Arroz Negro

 MENÚ EMPRESAS
Comida y tardeo con Discomóvil

S Á B A D O  2 0  D E  D I C I E M B R E  2 0 2 5

Tarta de la Viña con Crumble de Almendras

Cecina de León con Rapadura Grana Padano

Micuit con Pan de Pasas y Confituras

Bombones Crujientes de Boletus

Moussaka de Carne y Verduras



 MENÚ FAMILIAS
Ensalada de Escalivada con Queso de Cabra

Atún Rojo Ahumado con Vinagreta de Tomate
Crepe de Brandada de Bacalao con Crema de Verdura

Pescadito a la Andaluza

Desgustación de Postres Caseros
Dulces Navideños

Mediodía: Paella de Cigalas y Setas

Noche: Lubina o Carrillada

Precio Sin Marisco: 39,00 € (IVA 10% incluido)
No incluye bebidas

Hervido: 2 Gambas Rojas, 2 Gambas Blancas: 60,00 €
Plancha: 2 Gambas Rojas y 1 Cigala: 65,00 €

Hervido y Plancha: 85,00 €

Si lo desea puede elegir nuestro Pack de Bebidas en Mesa: 14,00 €
Incluye: Refrescos, Cervezas, Vino Blanco y Tinto de la Casa y Café

*Menú válido para todos los días de Navidad excepto 
el 25 y 31 de diciembre y el 1 y 6 de enero

Con Marisco:



 MENÚ NAVIDAD
Ensalada “Brisa del Mar” de Jamón de Pato

Mojama, Lomo Embuchado y Aspencat
Micuit con Pan de Pasas y Confitura

Pulpo a la Gallega
Crepe de Brandada de Bacalao

Mus de Castaña
Dulces Navideños

Arroz a Banda

Precio Sin Marisco: 65,00 € (IVA 10% incluido)

C O M I D A  2 5  D E  D I C I E M B R E  2 0 2 5

Con Marisco Hervido 2 Gambas Rojas, 1 Cigala, 2 Gambas Blancas: 90,00 €
Con Marisco Plancha 2 Gambas Rojas y 1 Cigala: 92,00 €

Con Marisco Hervido y Plancha: 114,00 €

MENU INFANTIL
Papas, Aceitunas y Almendras

Jamón y Queso
Calamares a la Romana

Nuggets
Arroz a Banda

Helado, Bebidas
Precio: 24 € (IVA 10% Incluido)

Bodega:

Vino Blanco Viña Clavidor, Verdejo Cepas Viejas,
Vino Tinto Tamiz Joven con Crianza de Bodegas Teófilo Reyes D.O. Ribera del Duero

Sidra y Cava El Miracle Brut – Chardonnay, D.O Utiel-Requena



NOCHEVIEJA
3 1  D E  D I C I E M B R E  2 0 2 5

Barra libre con discomóvil

Crema de Foie con Mermelada de Higos
Atún Rojo Ahumado con Vinagreta de Tomate

Crepe de Queso y Caviar
Pulpo a la Gallega

Bodega:

Vino Blanco Viña Clavidor, Verdejo Cepas Viejas
Vino Tinto Tamiz Joven con Crianza de Bodegas Teófilo Reyes D.O. Ribera del Duero

Sidra y Cava El Miracle Brut – Chardonnay, D.O Utiel-Requena

Dulces Navideños
Bolsas Sorpresa, Uvas de la Suerte y Resopón

Precio: 125,00 € (IVA 10% incluido)
Sin Marisco: 95,00 € (IVA 10% incluido)

Variado de Marisco Hervido
(2 Gambas Rojas y 3 Gambas Blancas)

Solomillo Ternera con Salsa de Oporto

Mousse de Chocolate Blanco con Frutos del Bosque

Coctel de Bienvenida



AÑO NUEVO

Bodega:

Vino Blanco Clavidor
Vino Tinto Tamiz

Sidra y Cava
Refrescos, Cervezas y Café

Ensalada de Cecina de León
Mojama, Lomo Ibérico y Bonito

Crepe de Brandada de Bacalao con Crema de Verdura
Tempura de Sepia

Mus de Castaña
Dulces Navideños

Arroz a Banda

Precio Sin Marisco: 51,00 € (IVA 10% incluido)

1  D E  E N E R O  2 0 2 6

Con Marisco Hervido 2 Gambas Rojas y 2 Blancas: 74,00 €

MENU INFANTIL
Papas, Aceitunas y Almendras

Jamón y Queso
Calamares a la Romana

Nuggets
Arroz a Banda

Helado, Bebidas
Precio: 24 € (IVA 10% Incluido)



REYES

Bodega:

Vino Blanco Ceremonia Vino Tinto Tamiz Joven con Crianza de Bodegas Teófilo Reyes
D.O. Ribera del Duero

Sidra y Cava El Miracle Brut – Chardonnay, D.O Utiel-Requena
Refrescos, Cervezas y Café

Ensalada de Jamón de Pato
Mojama, Bonito, Lomo Ibérico y Aspencat

Crepe de Brandada de Bacalao
Bombones Crujientes de Gamba Roja

Mus de Café con Base de Chocolate
Dulces Navideños

Paella del Senyoret

Precio Sin Marisco: 55,00 € (IVA 10% incluido)

C O M I D A  6  D E  E N E R O  2 0 2 6

Con Marisco Hervido 2 Gambas Rojas y 2 Blancas: 79,00 €

MENU INFANTIL
Papas, Aceitunas y Almendras

Jamón y Queso
Calamares a la Romana

Nuggets
Arroz a Banda

Helado, Bebidas
Precio: 24 € (IVA 10% Incluido)


